Mittagsmenu os. - 14. Juni 2026 | Woche 24

Vollkost Men MenU «leichte Vollkost» Vegetarisches Men(
mit Tagessuppe mit Tagessuppe mit Tagessuppe

MO Rindsgeschnetzeltes Hausgemachter Hackbraten Panierter Ziger
Stroganow an Bratensauce Birnen Chutney
Hausgemachte Spatzli Mosaikreis Mosaikreis
Glasierte Karotten Gedinstete Zucchetti Gediinstete Zucchetti
Aprikosenkompott mit Vanille Aprikosenkompott mit Vanille Aprikosenkompott mit Vanille

DI Gebratene Pouletbrust Gebratenes Forellenfilet Fruhlingsrolle
an Zitronensauce an Dillsauce mit sUss — sauer Sauce
Nudeln Couscous mit Gemuse Couscous mit Gemiise
Gedinstete Erbsen Gediinsteter Blattspinat Gemischter Salat mit Ei
Schokoladenkdpfli Schokoladenkdpfli Fruchtquark

MI Emmentaler Lammvoressen Kalbshaxe Sisskartoffelgnocchi Pfanne
Kartoffelstock Cremolata mit Gemuse und Feta

Griessmonde

Blattsalat mit Randen Gedampfter Romanesco Gemischter Salat
Erdbeerquarkcréme Erdbeerquarkcréme Erdbeerquarkcréme

DO Hacksteak Trutenschnitzel Gefiilltes Vegischnitzel
an Pfeffersauce an Senfsauce mit Frischkase und Tomaten
Trockenreis Ofenkartoffeln mit Krauterquark
Ratatouille Fenchel mit Dill Ofenkartoffeln

Fenchel mit Dill

Orangen Ambrosia Orangen Ambrosia Orangen Ambrosia

FR Hallwilersee Felchenfilet Pouletfrikassee Bami Goreng
Tartarsauce mit Estragon (indonesisches Nudelgericht
Salzkartoffeln Nudeln mit Quorn und Gemise)
Gedunsteter Blattspinat Glasierte Karotten Gemischter Salat mit Hittenkase
Frische Erdbeeren Frische Erdbeeren Frische Erdbeeren

SA Rindsinvoltini Kalbsgeschnetzeltes Quinoaburger
an Bratensauce an Frischkéasesauce auf Peperonicoulis
Maispolenta Maispolenta Maispolenta
Kohlrabi mit Krautern Kohlrabi mit Krautern Kohlrabi mit Krautern
Sitssmostcreme Slissmostcreme Siissmostcreme

SO Gebratenes Schweinssteak Gebratenes Schweinssteak Tofusteak
an Calvadossauce an Apfelsauce an Calvadossauce
Herzoginkartoffeln Herzoginkartoffeln Herzoginkartoffeln
Broccoli mit Gemusestreifen Broccoli mit Gemisestreifen Broccoli mit Gemisestreifen
Hausgemachte Rueblitorte Hausgemachte Rueblitorte Hausgemachte Rieblitorte

Die Deklarationen kénnen Sie der Speise- und Getrankekarte entnehmen.

Fur weitere Auskiinfte kénnen Sie sich an das Personal wenden.

Weitere Mittagsmenus finden Sie auf der Riickseite.
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Diabetes Menu Menu «fein geschnittene
mit Tagessuppe Kost» mit Tagessuppe

MO Rindsgeschnetzeltes Cervelatsragout
Stroganow an Bratenjus
Hausgemachte Spatzli Hausgemachte Spatzli
Glasierte Karotten TX = Griessnocken
Blattsalat Karottenstreifen
Aprikosenkompott mit Vanille Aprikosenkompott mit Vanille

DI Gebratene Pouletbrust Pouletgeschnetzeltes
an Zitronensauce an Frischkésesauce
Nudeln Fideli Teigwaren
Gedunstete Erbsen Erbsenherz
Blattsalat
Schokoladenkopfli Schokoladenkopfli

M Emmentaler Lammvoressen Emmentaler Lammbhackfleisch
Kartoffelstock Kartoffelstock
Gedampfter Romanesco Gedampfter Romanesco
Blattsalat
Erdbeerquarkcreme Erdbeerquarkcreme

DO Hausgemachtes Hacksteak Fleischk&sestreifen
an Pfeffersauce an Rosmarinsauce
Trockenreis Reisterrine
Ratatouille Sellerie tomatiert
Blattsalat
Orangen Ambrosia Orangen Ambrosia

FR Hallwilersee Felchenfilet Fischragout
Tartarsauce an Dillsauce
Salzkartoffeln Kartoffelschnee
Gedunsteter Blattspinat Spinat gehackt
Blattsalat
Frische Erdbeeren Frische Erdbeeren

SA Rindsinvoltini Fleischterrine
an Bratensauce an Senfsauce
Maispolenta Kartoffelrosetten
Kohlrabi mit Krautern Gedlnstete Kohlrabi
Blattsalat
Sussmostcreme Sussmostcreme

SO Gebratenes Schweinssteak Schweinsgeschnetzeltes
an Calvadossauce an Rahmsauce
Herzoginkartoffeln Griessnocken
Broccoli mit Gemusestreifen Gedampfter Broccoli
Blattsalat
Zitronen - Joghurttorte Biskuit Spitzbube
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Vollkost Men MenU «leichte Vollkost» Vegetarisches Men(
MO Gemisecremesuppe Gemisecremesuppe Gemdisecremesuppe
Brotli Brotli Brotli
Garnierter Rhabarberkuchen Garnierter Apfelkuchen Garnierter Rhabarberkuchen
DI Café Complet Café Complet Café Complet
mit verschiedenem Kase mit verschiedenem Kase mit verschiedenem Kéase
Vollkornbrot Vollkornbrot Vollkornbrot
Hausgemachte Konfitlire Hausgemachte Konfitiire Hausgemachte Konfitire
Joghurt Joghurt Joghurt
MI Alplermagronen Alplermagronen Alplermagronen
Apfelmus Apfelmus Apfelmus
Blattsalat mit Mozzarella Blattsalat mit Mozzarella Blattsalat mit Mozzarella
DO Klare Gemusesuppe Klare Gemusesuppe Klare Gemusesuppe
Frisches Birchermuesli Frisches Birchermuesli Frisches Birchermuesli
Nussbrot Ruchbrot Nussbrot
Kése Kase Kase
FR Garnierter Siedfleischsalat Garnierter Siedfleischsalat Garnierter Késesalat
mit verschiedenen Salaten mit verschiedenen Salaten mit verschiedenen Salaten
Kernenbrot Grahambrot Kernenbrot
Birne Birne Birne
SA Tortelloni Tortelloni Tortelloni
mit Ricotta und Spinat mit Ricotta und Spinat mit Ricotta und Spinat
an Tomatensauce an Tomatensauce an Tomatensauce
Parmesan Parmesan Parmesan
Garnierter Blattsalat Garnierter Blattsalat Garnierter Blattsalat
Tam Tam Tam Tam Tam Tam
SO Garnierter Bundnerfleischteller Garnierter Blindnerfleischteller Antipastiteller
Langenthaler Zopf und Butter Langenthaler Zopf und Butter mit Humus
Langenthaler Zopf und Butter
Garnierter Blattsalat Garnierter Blattsalat
Glace aus der Region Glace aus der Region Glace aus der Region

Die Deklarationen kénnen Sie der Speise- und Getrankekarte entnehmen.

Fur weitere Auskiinfte kénnen Sie sich an das Personal wenden.

Weitere Abendmendis finden Sie auf der Rickseite.
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Diabetes Menu Menu «fein geschnittene
Kost»
MO Gemuseplreesuppe Basler Mehlsuppe
Apfelrosti
mit Vanillesauce
Garnierter Apfelkuchen Fruchtquark
DI Café Complet Café Complet
mit verschiedenem Kase mit verschiedenem Weichkase
Vollkornbrot Ruchbrot
Konfitlre Hausgemachte Konfitlire
Moccajoghurt Joghurt
MI Alplermagronen Alplerhormli mit Schinken
Apfelmus Apfelmus
Blattsalat mit Mozzarella Tam Tam
DO Klare Gemusesuppe Cremesuppe
Frisches Birchermuesli Frisches Birchermuesli
Nussbrot Weggli
Kase Kasli
FR Garnierter Siedfleischsalat Garnierter Siedfleischsalat
mit verschiedenen Salaten Diibeli
Kernenbrot Randensalat
Birne Birnenkompott
SA Penne Teigwaren Tortelloni
an Tomatensauce mit Ricotta und Spinat
Parmesan an Tomatensauce
Garnierter Blattsalat Parmesan
Kirschenkompott Kirschenkompott
mit Vanillequark mit Vanillequark
SO Garnierter Blindnerfleischteller Garnierter Aufschnittteller
Hausgemachte Zopfli und Butter | |angenthaler Zopf und Butter
Garnierter Blattsalat Fruchtcocktalil
Zweifarbige Glace Glace aus der Region
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